
11.04 — 18.04
2025

Prenota il pranzo o la cena in un ristorante del  
paese per scoprire le loro specialità gastronomiche.
Reserviere ein Mittag- oder Abendessen in einem 
Restaurant im Dorf und entdecke die kulinarischen 
Spezialitäten der Region.

CUCINE  
APERTE

Rassegna gastronomica — 2° edizione 
Ri-scopri il piacere di vivere il tuo paese 
Gastronomischer Tag — 2. Veranstaltung
Entdecke in deinem Dorf die Freuden des Lebens wieder 

OFFENE 
KÜCHEN



 Ristorante Il Pino 
 con Sara e lo chef Dario Grossini 
 Via Livurcio 5, Ronco sopra Ascona

 +41 91 791 39 73
 info@il-pino.ch / www.il-pino.ch

— Asparagi gratinati con uova 
 ronchesi pochê, salsa Olandese, 
 prosciutto crudo
— Risotto zucchine e gamberi, 
 mandorle tostate, salsa al curry
— Millefoglie panna e fragole
— Überbackener Spargel, pochiertes Ei,  
 Sauce Hollandaise, Parmaschinken
— Risotto mit Zucchini und Gambas,   
 Mandeln und Currysauce
— Blätterteiggebäck mit Erdbeeren 
 und Rahm

 fr. 49.-

 
 Ristorante 
 Panoramico
 Boutique Hotel La Rocca 
 di Marcel Krähenmann 
 Via Ronco 61, Porto Ronco

 Solo a cena Nur zum Abendessen
 +41 91 785 11 44
 hotel@la-rocca.ch / www.la-rocca.ch

 Menu degustazione 
— 4 portate fr. 90.- 
— 5 portate fr. 110.-
 Degustationsmenü  
— 4 Gänge fr. 90.– 
— 5 Gänge fr. 110.–

 Ristorante  
 Pizzeria del Centro
 di Manuel, Renata e il Team del Centro
 Via Livurcio 4, Ronco sopra Ascona

 +41 91 785 75 68
 info@ristorantedelcentro.ch
 www.ristorantedelcentro.ch

— Festival degli asparagi
 Insalate – risotti – paillard con asparagi  
 pizze al forno a legna (dalle 18.00)
 p.e. Pizza Preferita con pomodoro,   
 mozzarella, asparagi verdi, prosciutto  
 crudo, scaglie di grana
— Spargelfestival
 Salat – Risotto – Kalbspaillard mit   
 Spargel – Holzofenpizzen (ab 18:00 Uhr)
 z. B. Pizza Preferita mit Tomaten-  
 sauce, Mozzarella, grünem Spargel,   
 Rohschinken und gehobeltem   
 Parmesan

 fr. 28.-

 Ristorante  
 Rivalago 
 Art-Hotel Posta al Lago  
 di Francesca Betté 
 Via Cantonale 53, Porto Ronco

 +41 91 791 26 32
 info@postalago.ch / www.postalago.ch

— Carpaccio di pesce agli agrumi
— Fritto misto di lago e verdure croccanti
— Semifreddo alle meringhe fatto in casa
— Fisch-Carpaccio mit Zitrusfrüchten
— Frittierte Fischmischung aus dem See  
 mit knusprigem Gemüse
— Hausgemachtes Parfait mit Meringues

 fr. 59.-



 Grotto la Ginestra
 da Ghilardi
 Via ai Monti 1, Monti di Ronco

 +41 79 233 83 52
 grotto.laginestra@gmail.com
 @GrottoLaGinestradaGhilardi

 
 Menù pranzo
— Salametto
— Polenta e mortadella cotta
— 1 boccalino di vino nostrano 2 dl 
— Caffè
 Mittagsmenü
—  Salametto
—  Gekochte Mortadella mit Polenta
—  Boccalino (2 dl) Nostrano-Wein
—  Kaffee

 fr. 35.-

 

 Menù cena
— Piattino ticinese
— Polenta e spezzatino di maiale
— Dolce della casa
— 1 boccalino di vino nostrano 2 dl 
— Caffè 
 Abendmenü
— Tessiner Plättli
— Schweinsvoressen mit Polenta
— Hausgemachtes Dessert
— Boccalino (2 dl) Nostrano-Wein
— Kaffee

 fr. 54.-

 Ristorante  
 al Braciere 
 con Luca e Stephanie
 Boutique Hotel Elisabetta
 Via Livurcio 50, Ronco sopra Ascona

 +41 91 791 93 96
 info@albraciere.ch
 www.hotel-elisabetta.ch

— Battuta di filetto di manzo, puntarelle  
 all’olio e limone, chips di polenta   
 corvina
— Pancetta di maiale croccante, 
 jus alle mele, patate tripla cottura
— Meringhe caramellate, fragole 
 marinate alla vaniglia, doppia panna  
 Gruyère
— Rindstatar, Puntarelle mit Öl 
 und Zitrone, Polenta-Chips
— Knuspriger Schweinebauch, 
 Apfelsauce und dreifach gebratene  
 Kartoffeln
— Karamellisierte Baisers mit in Vanille  
 marinierten Erdbeeren und doppelter  
 Gruyère-Rahm

 fr. 85.-

 

 
 



Buon appetito a tutti, 
alla scoperta dei sapori  
del nostro amato paese.
Guten Appetit allerseits und 
viel Freude beim Entdecken 
der Köstlichkeiten unseres 
geliebten Dorfes.

Via Livurcio 4
6622 Ronco sopra Ascona
+41 91 786 98 80

www.ronco-s-ascona.ch
cancelleria@ronco-s-ascona.ch
news@ronco-s-ascona.ch

Comune di 
Ronco sopra Ascona

Gesunde 
Gemeinde

Comune  
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