Amfcipast’b

Insalata di stagione in foglie

Blattsalate der Saison 11.-

Insalata mista del tempo

Gemischter Salat 13.-

Insalata di pomodori con cipolle rosse e basilico del nostro orto

Tomatensalat mit roten Zwiebeln, Basilikum aus unserem Garten

12.-
Bresaola con scaglie di parmigiano, sedano e Olio di oliva Mate
Trockenfleisch aus dem Veltlin mit Parmesansplitter, Sellerie
und Mate Olivendl 27.-
Bruschetta della casa (3 pz)
Unsere feine Hausbruschetta (3 Stk) 13.-

Sfogliatina con mousse di caprino dell’alpe di Calzo e
zucchine marinate

Sfogliatina mit Ziegenkdsemousse aus der Alp vonh Ronco mit
marinierten Zucchetti 21.-



Primal pia’cti

Gazpacho 13.-

Spaghetti, Aglio, olio, peperoncino 18.-
172 13.-

Spaghetti

Vongole veraci, peperoncino, aglio, pomodorino fresco 29.-

mit Venusmuscheln, Chili, Knoblauch, frischen Cherry-Tomaten

Tagliolini fatti in casa con code di gambero e pesto di pistacchio 34.-

Feine Nudeln hausgemacht mit Garnelenschwdnhzen und Pistazienpesto

Risotto alla crema di barbabietola , chips di zucchine e mandorle tostate

Risotto mit Rote Bete-Creme, Zucchetti-Chips und gerdsteten Mandeln
27.-

Ravioli di magro su crema di pachino, Mousse di bufala e basilico
Ravioli mit Quark- und Spinatfullung auf Pachino-Tomatencreme,
Buffelmozzarella-Mousse und Basilikum 28.-

1/2 23.-
Paccheri all’uovo al ragu’ di polipo

Paccheri mit Tintenfischragout 31.-

Lasagne della nonna fatte in casa 21.-

Lasagne nach Grossmutter’s Rezept Y5 16.-



LL Pesce

Fritto misto di lago con verdure croccanti

Gemischter Fisch vom See frittiert mit knusprigem Gemduse 40.-

Filetto di branzino in guazzetto con crostone di pane
Wolfsbarschfilet in leichter Tomatenfischsauce mit

gerOstetem Maggiabrot 39.-

Duetto di lago alla griglia (luccioperca, trota salmonata)
su verdure saltate e mayonnaise all’aglio
Duett aus dem SEE (Zander, Lachsforelle) gegrillt

auf Gemusebett und Knoblauchmayonnaise 42.-

Per una o due persone

Pesce intero al forno al forno secondo offerta del mercato
(Branzino, Orata)

Fur 1 oder 2 Personen

Ganze Fisch nach Marktangebot im Ofen zubereitet

Wolfsbarsch, Goldbrasse 49.-/98.-

Per 2 persone/flir 2 Personen

Rombo secondo arrivo /Steinbutt je nach Ankunft 98.-

Provenienza pesce: CH e EU.Herkunft Fisch: CH und EU



La carneg

Paillard di vitello con patate fritte

Kalbs-Paillard mit Pommes-frites 44 .-

Rollatina di coniglio, pancetta e finocchietto
con patate e verdure di stagione 35.-
Kaninchenroulade (ohne Knochen) mit Speck und

Fenchel Fullung, Kartoffeln und Gemduse der Saison

Filetto di manzo alla senape in grani con patate arrosto
e verdure di stagione 51.-

Rinderfilet (200 gr) an Senfkornersauce mit Bratkartoffeln

und Saisongemduse

Guancia di manzo al vino rosso con purea di patate
e pak-choi

Geschmorte Rinderbdckchen an Rotweinsauce
auf Kartoffelpliree und Pak-Choi

39.-

Provenienza carne : Svizzera

Herkunft Fleisch: Schweiz



Proposte dello chef

Tartare di Salmone con insalatina di avocado e cipolle croccanti
Lachstatar mit Avocado Salat und knusprigen Zwiebeln
100 gr.  35.-
Tartare di manzo alla maniera tradizionale con
pan brioches tostato e maionese alla nocciola
Rindstartare nach traditioneller Art mit Briochebrot getostet
unhd Haselhussmayonnaise 80gr. 22.-
160gr. 35.-
Carpaccio di pesce su formentino, stracciatella e
polvere di agrumi
Fischcarpaccio auf Nussli-Salat-Bett, Stracciatella und

Zitrusfruchtepulver 28.-

Croccantini di Pesce ( persico ) con patate bollite

Fischknusperli (Egli) mit Salzkartoffeln 33.-

Pomodori e mozzarella di bufala campana con basilico

Tomaten mit Buffelmozzarella, Basilikum und Olivenol 19.-
Vitello Tonnato 27.-
Kalbsfleisch dunn geschnitten mit Thunfischsauce Y o 22.-

Provenienza pesce e carne : EU



Dessert fattl in casa

Tiramisu

Semifreddo della casa

Halbgefrorenes des Hauses

Pallina di vaniglia con nocino della Mesolcina

Vanille Eis mit Nocino (Nusslikor) aus Mesolcina Tal
Creme Brulée

Affogato al caffe

Vanilleeis mit Espresso und Sahne

Tris di dolci Posta al lago

Variation von drei verschiedenen Nachspeisen Posta al Lago

Cheese Cake con biscotto all’lamaretto

Cheese Cake mit Amaretto Biscuit

Selezione di formaggi con composta

Kdse Auswahl mit confit

13.-

15.-

10.-

13.-

15.-

14.-

17.-



