Amfcipast’b

Insalata di stagione in foglie

Blattsalate der Saison 11.-

Insalata mista del tempo

Gemischter Salat 13.-

Insalata di pomodori con cipolle rosse e basilico del nostro orto

Tomatensalat mit roten Zwiebeln, Basilikum aus unserem Garten
12.-

Bresaola carpacciata con scaglie di parmigiano, sedano e

Olio di oliva Mate

Trockenfleisch aus dem Veltlin mit Parmesansplitter, Sellerie und Mate
Olivenol 27.-

Bruschetta della casa (3 pz)

Unsere feine Hausbruschetta (3 Stk) 13.-

Mousse di caprino dell’alpe di Calzo su letto di formentino e
barba di frate scottata

Lauwarme Ziegenkdse -Mousse aus der Alp von Ronco auf Nusslisalat-
und Mdénchsbartbett 21.-



Primal pia’ct’i,

Zuppa del giorno / Tagessuppe 13.-
Spaghetti, Aglio, olio, peperoncino 18.-/13.-

Tagliolini fatti in casa su bisque e tartare di scampi al limone

Feine Nudeln hausgemacht auf Krustentierbisque mit Scampi-Tatar
verfeinert mit Zitrone 31.-

Risotto con asparagi mantecato al mascarpone e speck
croccante

Risotto mit grunen Spargeln mit Mascarpone cremig geruhrt

und kRnusprigem Speck 27.-

Ravioli di magro su crema di pachino, Mousse di bufala e
basilico

Ravioli mit Quark- und Spinatfiullung auf Pachino-Tomatencreme,

Buffelmozzarella-Mousse und Basilikum 28.-/23 .-

Gnocchi di patate fatti in casa al ragu’ di lago

Kartoffelgnhocchi hausgemacht mit Seeragout 25.-/20.-

Lasagne della nonna fatte in casa

Lasagne nach Grossmutter’s Rezept 21.-/16.-



(L Pesce

Rana pescatrice al pane aromatico e purea di cavolo rosso

Seeteufel in aromatischer Brotkruste mit Rotkohlpuree 41.-

Filetto di branzino in guazzetto con crostone di pane

Wolfsbarschfilet in leichter Tomatenfischsauce mit gerostetem
Maggiabrot 39.-

Duetto di lago alla griglia (luccioperca, trota salmonata o
coregone) su verdure saltate e mayonnaise all’aglio

Duett aus dem SEE (Zander, Lachsforelle oder Felchen) gegrillt auf
Gemusebett und Knoblauchmayonnaise 42.-

Per una o due persone
Pesce intero al forno al forno secondo offerta del mercato

(Branzino, Orata)
Fur 1 oder 2 Personen
Ganze Fisch nach Marktangebot im Ofen zubereitet

Wolfsbarsch, Goldbrasse 49.-/98.-

Per 2 persone/fiir 2 Personen

Rombo secondo arrivo /steinbutt je nach Ankunft

Provenienza pesce: CH e EU,

Herkunft Fisch: CH und EU



La carneg

Filetto di manzo al gorgonzola con asparagi e patate al forno

Rindsfilet an Gorgonzolasauce mit griinen Spargeln und Neukartoffeln
im Ofen zubereitet

51.-

Brasato di manzo al vino rosso su crostone di polenta ticinese

Rindschmorbraten an Rotweinsauce auf gerdsteter tessiner
Polentaschnitte

39.-

Costine di maiale cotte a bassa temperatura con cipolle
caramellate e patate al forno

Niedrigtemperatur-gegarte Schweinerippchen mit karamellisierten
Zwiebeln, Neukartoffeln im Ofen zubereitet

35.-

Provenienza carne : Svizzera

Herkunft Fleisch: Schweiz



Proposte dello chef

Tentacolo di polipo grigliato su letto di patate aromatizzate
e pomodorino confit

Gegrillter Oktopustentakel auf aromatisiertem Kartoffelbett und
confierten Kirschtomaten 26.-

Tartare di manzo alla maniera tradizionale
Rindstartare nach traditioneller Art 240gr 41.-

120gr 27.-

Turbante di coregone su purea di melanzane e menta

Felchenturban auf Auberginen- und Minzpuree 26.-

Tortino di verdura su crema di carote e zenzero

Gemuseauflauf-Tortchen auf Karotten-und Ingwersauce 25.-

Provenienza pesce e carne : EU



Dessert fattl in casa

Tiramisu

Semifreddo della casa

Halbgefrorenes des Hauses

Pallina di vaniglia con nocino della Mesolcina

Vanille Eis mit Nocino (Nusslikor) aus Mesolcina Tal

Pannacotta

Sahnepoudding

Affogato al caffe

Vanilleeis mit Espresso und Sahne

Tris di dolci Posta al lago

Variation von drei verschiedenen Nachspeisen Posta al Lago

Cheese Cake con biscotto all’lamaretto

Cheese Cake mit Amaretto Biscuit

Selezione di formaggi con composta

Kdse Auswahl mit confit

13.-

15.-

10.-

13.-

15.-

14.-

17.-



